LICORNE moeelleuse

&R Maison

Millésime 2019

Couleur blanc

Cépage 40 %Colombard/35% Sauvignon/25% Gros Manseng
Degré 12% vol.

Appellation Vin de france

Région Gascogne

Type de sol Argilo Calcaire

Altitude moyenne 100 meétres a 500 métres
rendement 70 HL/Ha

Age moyen des vignes 10 & 30 ans

Mode de vendange machine

Fermentation et élevage en cuve

Durée 8 mois

Particularités propres Malo faite

Mode de culture raisonnée

Production annuelle

3 000 bouteilles

VIN DE FRANCE
Blanc 2019 - White Wine
40 %Colombard/35% Sauvignon/25% Gros Manseng

Nez intense, exotique.Fleurs Jaunes.

une bouche gourmande, fruitée , vive et moelleuse
(fruits exotiques, agrumes et raisins frais).

Une onctuosité enjoleuse qui se conjugue
merveilleusement & une profonde fraicheur.

Se boit et se partage en toutes occasions.

PRODUCT OF FRANCE
Bottled by : Jean Pla - 66220 St-Paul de Fenouillet @ 34560 - France

Contient des sulfitesContains sulfitesIndeholder sulfiter/ Bevat sulfiten/Enthalt Sulfte.
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Bouteille 75 cl
Type bourguignonne
Cartons de 6 bouteilles (debout)

Palettisation

840 bouteilles par palette

Code Barre Carton

3760064552 21 7

Accords

Vin de filles

Conseils de dégustation

température idéale : 10°

Garde

5 ans

Note de dégustation

Nez intense, exotique.Feurs Jaunes.

une bouche goumande, fruitée , vive et moelleuse
(fruits exotiques, agrumes et raisins frais).

Une onctuosité enjdleuse qui se conjugue
merveileusement a une profonde fraicheur.

Alliance

Se boit et se parfage en toutes occasions.
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