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Pinot & Grenache

IGP d’Oc¢

Millésime 2015

Couleur rouge intense

Cépage 70% Pinot Noir - 30% Grenache Noir
Degré 13,5% vol.

Appellation IGP Oc

Région Limoux - Maury

Type de sol Argilo-calcaire et schiste
Altitude moyenne 100 metres

rendement 30 HL/Ha

Age moyen des vignes 40 & 90 ans

Mode de vendange manuelle

Fermentation et élevage en cuve

Durée 8 mois

Particularités propres

préfermentation & froid

Mode de culture

raisonnée

Le Lapi
IGP D'OC - 2015
70% PINOT NOIR - 30% GRENACHE NOIR

Pinot Noir sur terroir argilo-calcaire et
grenache noir sur terroir shiste de Maury.

Pinot Noir on Limouxs calk and clay
soil and Grenache noir on Maury
shisteous soil.
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Contient des sulftes Contems sults ndehnlder sulter/ Bevat sulfieten Bochelt Sult.

Mise en bouteille

75cl

Type

bourguignonne

Cartons

de 12 bouteilles (debout)

Palettisation

600 bouteilles par palette

Code Barre Carton

3760064555 140

Accords

lapin & la moutarde

Conseils de dégustation

fempérature idéale : 18°

Garde

5ans

Note de dégustation

Robe d'infensité moyenne, grenat a reflets bruns
Ardbmes marqués par le pinot noir et le grenache,
griotte, groseille bien mare, prune.

Riche et équilibré, la structure est douce et
légere, mais soutien une belle persistance

Le pinot noir personnalise, le grenache
accompagne. Un tandem inédit et complice !
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